Le Grand Gandn 2019

Zona: Cebreros — Gredos — Avila

Variedad: Garnacha

Vihedo: Situado en la zona de Valmoscoso.
Altitud: 780 metros

Extension: 0.40 hectdreas

Suelo: Esquistos pizarrosos

Edad: Mds de 100 primaveras.

Rendimiento total: 500-600Kg

Clima: De forma general, el clima en Cebreros
es continental acusado. Inviernos muy frios con
temperaturas que llegan a los 10° bajo cero y
veranos muy calurosos con temperaturas
superiores a 40°, y gran confraste de
temperatura entre la noche y el dia, lo que
produce un gran estrés en la planta.

El 2019 fue un ano de gran sequia, con minimas
precipitaciones alo largo del todo el ciclo lo que
propici® una merma en la producciéon
importante, con menos bayas y mds pequenas,
pero con una gran concentracién de sustancias
polifendlicas. La ausencia de lluvias adelantd la
vendimia unas 3 semanas y permitidé un estado
sanitario perfecto, sin ataques de mildiu ni oidio
y, por ello, apenas hubo que realizar
fratamientos

Viticultura: Orgdnica. Respetuosa con el medio
ambiente. Laboreo fradicional como se hacia
antiguamente. No se mecaniza ningUn proceso.
No se utilizan herbicidas, insecticidas ni
pesticidas. Fertilizacidon con abono orgdnico.

Vendimia: Vendimia manual de las uvas -en
familia- el 24 de agosto de 2019, en cajas de
18Kg.

Elaboracién: Pisado con los pies. 10% de raspodn.
Fermentacién espontdnea con levaduras
Cebrerenas.

Finalizada la fermentacion, se descubd y prensd
el 8 de septiembre de 2019. El prensado fue muy
ligero y se infrodujo en una barrica de 2251 de
roble
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francés usada. No ha tenido ftrasiegos, ni
clarificado nifiltrado, por lo que podria presentar
algun poso en el final de la botella. Se embotelld
el 4 de octubre de 2020. Etiquetado y lacrado a
mano. Ningun proceso fisico y/o quimico. Tan
solo una minima dosis de sulfuroso.

Produccién: 280 botellas
Andlisis quimico:

PH: 3,12

Alcohol (% vol): 14,5

Acido tartarico (g/1): 8,7
Acidez voldatil (g/1): 0,74
Acido mdlico (g/l): 0,48
Sulfuroso libre (mg/l): 7
Sulfuroso total (mg/l1): 30
Glucosa/Fructosa (g/l): 1,3

Nota de cata: Vino sincero sin artificios hecho
para abrir, beber y DISFRUTAR ©

El Gaidn recomienda: Para conocer mi mejor
cara, déjame que respire un poco pues llevo
mucho tiempo encerrado aqui dentro. También
ponme a una temperatura adecuada de unos
15 0 16 grados, y sirveme en una buena copa
(copa perruna no, por favor ©).

Observa un color rojo intenso vy limpido, percibe
las notas minerales, la fruta roja, las hierbas
aromdaticas como el romero, la lavanda o el
eucalipto, una parte del sol, la tierra y la cultura
de la zona estd delante de Hi.

Abre tu boca y deja que se llene con un gran
volumen de fruta, y que salives con su
refrescante acidez natural. Gananizate!l!

Contacto: Silvia y Kike con K
http://chatoganan.es/contacto/




