La Payana 2019

Zona: Cebreros — Gredos — Avila
Variedad: Garnacha

Vinedo: Situado en una zona de Cebreros
llomada La Payana (camino del bosque)

Altitud: 750 metros
Extension: 1 hectdrea
Suelo: Granitico

Edad: Mds de 95 anos.

Produccién total: 900 kg

Clima: De forma general, el clima en Cebreros
es continental acusado. Inviernos muy frios con
temperaturas que llegan a los 10° bajo cero y
veranos muy calurosos con temperaturas
superiores a 40°, y gran contraste de
temperatura entre la noche vy el dia, lo que
produce un gran estrés en la planta.

El 2019 fue un ano de escasas precipitaciones a
lo largo del todo el ciclo lo que propicid una
merma en la produccién y un retraso en la
vendimia.

Viticultura: Orgdnica. Respetuosa con el medio
ambiente. Laboreo tradicional como se hacia
antiguamente. No se mecaniza ningUn proceso.
No se utilizan herbicidas, insecticidas ni
pesticidas. Fertilizacidon con abono orgdnico.

Vendimia: Vendimia manual de las uvas -en
familia- el 7 de septiembre de 2019, en cajas de
20Kg.

Elaboracién: Pisado con los pies. 20-30% de
raspén.  Fermentacion  espontdnea  con
levaduras Cebrerenas.

Finalizada la fermentacién, se descubd y prensd
el 28 de septiembre.

Tras un prensado muy liviano, el vino se introdujo
en barricas de 225! de roble francés usadas. No
ha tenido frasiegos, ni clarificado ni filfrado. Se

(Cuaro GANKN

RANITO #ALTITUD 760M #0,87 Ha #LA Y AN A

ELABORADO A PARTIR DE UNA VINA MUY VIEJA

SIERRA DE GREDOS

(@) Vino tinto de Espafia - chatoganan.es - Lote GARN/19 - Alc 15.5% Vol 75cl - Contiene sulfitos
Elaborado y embotellado por Enrique Prados Robledo - RE 8764 AV0O - 05429 - Navahondilla (Avila - Gredos)

embotelld el 7 de febrero de 2021. Etiquetado vy
lacrado a mano.

NingUn proceso fisico y/o quimico. Tan solo una
minima dosis de sulfuroso.

Produccién: 550 botellas
Andlisis quimico:

PH: 3,24

Alcohol (% vol): 15,25
Acido tartarico (g/1): 7,2
Acidez voldatil (g/1): 0,74
Acido madlico (g/l): 0,47
Sulfuroso libre (mg/l): <5
Sulfuroso total (mg/1): <20
Glucosa/Fructosa (g/l): 3

Nota de cata: Vino sincero sin artificios hecho
para abrir, beber y DISFRUTAR ©

Se recomienda: dejar que respire un poco pues
lleva mucho tiempo encerrado en la botella.
Servir a una temperatura adecuada de unos 15
o 16 grados, y en una buena copa (copa
perruna no, por favor ©)

Disfruta de un colorrojo brillante, huele los frutillos
del bosque, los anises, las hierbas aromaticas
como el hinojo, la hierbabuena o el eneldo,
piensa en un paseo por el campo. Payanizate!!l

Contacto: Silvia y Kike con K

http://chatoganan.es/contacto/




